
 

Wir nennen es , aus einer Leidenschaft eine Berufung zu 

machen und freuen uns sehr, euch im Restaurant  

ein wenig vom hektischen Alltag zu entführen. In der heutigen Zeit 

muss alles immer schneller, besser, höher, weiter gehen. Aber es gibt 

auch Orte, an denen andere Werte entscheidend sind.  

Unser Restaurant  ist ein solcher Ort.  

Wir fühlen uns unserer Heimat verbunden, deshalb legen wir sehr 

viel Wert auf die Qualität und Regionalität unserer Zutaten und 

beziehen unsere Produkte vorwiegend aus unserer Region! 

Lasst uns euer Gastgeber sein und euch ein paar 

 zaubern! 

 

     

Ablinger – Abtenau Salzburger Milch Walchauhof - Flachauwinkl 

Rind, Kalb, Schwein 

 
Milchprodukte Honig 

Danklmaier - Schladming Eiswerk – Salzburg Stay Spiced 
Spezialitäten, Sulmtaler Huhn, 

Matigtaler Schwein, Fisch 

 

Eis Gewürze 

Früchteexpress - Salzburg Bioteaque - Traunstein Eurogast - Altenmarkt 
Obst, Gemüse, Kräuter 

 

Bio Tees Regionaler Partner – ganz in der 

Nähe 

Wagrainer Hühnerdorf  Caputo - Neapel 

Bio Feilandeier 

 
 Pizzamehl 

   

   



Beef Tartare vom Salzburger Stier 100g A,C,G,D,M 

Kapern· Granny Smith· Toastbrot  

beef tartare of local beef 100g 

 capers · granny smith· toast bread 

€ 21.00 

 

Geräucherte Forelle A,D,G  

Kartoffel-Buttermilch Espuma· knuspriger Bio-Dinkel· Schnittlauch  

smoked trout 

potato buttermilk espuma · crispy organic spelt · chives 

€ 19.00 

 

Rote Rübe Carpaccio VEGGIE G,H,M 

Rucola· Walnuss· gegrillter Ziegenkäse  

red beet carpaccio 

arugula · walnut · grilled goat cheese 

€ 15.00 

 

Vegane Frühlingsrollen VEGAN A,E,F,L,N 

Asia Gemüse· Soja· knusprige Kichererbsen 

vegan spring rolls 

asian vegetables · soy · crispy chickpeas 

€ 16.00 

 

Sechs Stück Garnelen Pil Pil A,C,G,D,B   

mit Knoblauchbrot  

six pieces shrimp pil pil 

with garlic bread 

€ 20.00 



Rinderkraftsuppe mit Frittaten A,C,G,L,M 

Schnittlauch 

beef broth 

beef broth with sliced pancakes 

chives 

€ 8.00 

 

Rinderkraftsuppe mit Basilikum Grießnockerl A,C,G,L,M 

Schnittlauch 

beef broth with basil semolina dumpling 

chives 

€ 8.00 

 

Tomatencremesuppe VEGGIE A,L,M 

Zitronengras  

wahlweise mit Mozzarella  

oder  

Farfalle VEGAN 

tomato cream soup 

lemongrass 

optional with mozzarella  

or farfalle VEGAN 

€ 9.00 

 

 

 

 

 



 

Gemischter Salat A,C,O,M  

Balsamico Dressing 

mixed salad 

balsamic dressing 

€ 6.50

Ceasar Bowl VEGGIE A,C,D,G,L,M,H,D 

Ceasar Dressing · Baby Romana Salat· Walnüsse· Gemüse· Croutons 

ceasar bowl 

ceasar dressing · baby romaine lettuce · walnuts · vegetables · croutons 

€ 14.00 

…mit gebratenem Huhn  

…with fried chicken 

€ 18.00 

…mit 4 gebratenen Garnelen B 
(jede weitere Garnele €2,50) 

…with 4 fried prawns  
(each additional shrimp €2.50) 

€ 22.00 

 

Tomatenbrot oder Knoblauchbrot A,C,G 

tomato bread or garlic bread 

€ 5.50 

Pizzabrot A 

mit Feta und Tomaten 

pizza bread 

with feta and tomatoes 

€ 4.50 

Gedeck A,F,G,L,P 

mit hausgemachten Aufstrichen 

fresh bread 

with homemade spreads 

€ 5.50 



 

Penne all‘Arrabiata VEGGIE A,C,G 

knuspriger Parmesan· Basilikum  

penne all'arrabiata 

crispy cheese · basil 

€ 15.00 

Trüffeltagliatelle VEGGIE A,C,G,L 

Rote Rübe· Babyspinat· Trüffel 

truffle tagliatelle 

red beet · baby spinach · truffle 

€ 25.00 

Hausgemachte Pecorino Zitronenravioli VEGGIE A,C,G,L 

Zitronenschaum· Zuckerschoten· Minze 

homemade pecorino lemon ravioli 

lemon foam · sugar snap peas · mint 

€ 21.50 

 

Branzinofilet A,C,F,G,L,D 

Safransud· Shiitake Pilze· Fregola Sarda Risotto 

branzino 

saffron broth · shiitake mushrooms · fregola sarda risotto

€ 32.00 

Zanderfilet A,D,F,G,L,D 

Couscous· Kohlrabi· Radieschen 

pike-perch fillet 

couscous · kohlrabi · radish 

€ 27.00 

Fünf Stück knusprige Garnelen A,B,C,B,G,L   

Panko· Risotto mit sonnengetrockneten Tomaten  

five pieces crispy shrimp 

panko · risotto with sun-dried tomatoes 

€ 28.00 



 

Rinderfilet vom Salzburger Stier L,O 

Rinderjus 

beef fillet of local beef 

beef jus 

 

Ladys Cut 180g  

€ 39.00 

Gentleman‘s Cut 230g  

€ 43.50  
 

… mit Kartoffelgratin A,G €6.00 

… with potato gratin 

…mit Pommes A €6.00 

… with fries 

…mit Grillgemüse G,L,O €3.50 

… with grilled vegetables 

 

Sous-vide gegarter Kalbstafelspitz F,G,L,M,O 

Kartoffelpüree· Spinat· Kartoffelstroh· Portweinjus  

sous-vide cooked veal shoulder 

mashed potatoes · spinach · potato straw · port wine jus 

€ 28.50 

 

Geschmorte Rinderbackerl G,L,M,O 

Kräuterpolenta· Rosenkohl· Babygemüse 

braised beef cheeks 

herb polenta · brussels sprouts · baby vegetables 

€ 27.00 

 

 

 

 



Hirschrücken Steak G,F,H,L,O  

Preiselbeeren Nashi Birne· schwarze Walnuss· Urkarottenpüree 

Beeren· Romanesco   

venison loin 

cranberry nashi pear · black walnut · heirloom carrot purée  

 berries · romanesco 

€ 34.00 

 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken A,C,G 

Pommes oder Petersilienkartoffeln· Preiselbeer· Zitrone 

viennese schnitzel from veal 

fries or parsley potatoes · cranberry · lemon  

€ 33.50 

 

Wiener Schnitzel vom Schweinerücken A,C,G 

 Pommes oder Petersilienkartoffeln· Preiselbeer· Zitrone  

viennese schnitzel from pork 

fries or parsley potatoes · cranberry · lemon 

€ 22.50 

 

Golden Summer Curry F,H,L,M,N 

Jasminreis· Gemüse· Wildbrokkolie· Sesam 

jasmine rice · vegetables · wild broccoli · sesame 

€ 17.00 

…mit Huhn  

… with chicken 

€ 24.00 

…mit 4 Garnelen B 
(jede weitere Garnele €2,50) 

… with prawns 

€ 29.00 

… mit geräuchertem Tofu VEGAN F 

… with smoked tofu 

€ 21.00 



Glückskind A, G  

Tomatensauce · Mozzarella · Prosciutto · Cocktailtomaten · Rucola 

Parmesan · Pinienkerne 
tomato sauce · mozzarella · prosciutto · cherry tomatoes · rocket 

parmesan · pine seeds 
€ 17,50 

 

Margherita A, G VEGGIE  

Tomatensauce · Mozzarella · Basilikum 
tomato sauce · mozzarella · basil 

€ 11,50 

 

Salami A, G  

Tomatensauce · Mozzarella · Basilikum · Salami 

tomato sauce · mozzarella · basil · pepperoni 
€ 14,50 

 

Diavolo A, G  

Tomatensauce · Mozzarella · Salami · Pepperoni · Chiliöl 
tomato sauce · mozzarella · salami · pepperoni · chili oil 

€ 16,50 

 

Hawaii A, G  

Tomatensauce · Mozzarella · Schinken · Ananas 
tomato sauce · mozzarella · ham · pineapple 

€ 16,50 

 

Quattro Staggione A, G  

Tomatensauce · Mozzarella · Salami · Schinken · Champignons 

Artischocken 

tomato sauce · mozzarella · salami · ham · mushrooms · artichokes 

€ 16,50 

 



Quattro Formaggi VEGGIE A, G  

Tomatensauce · Mozzarella · Blauschimmelkäse · Feta · Parmesan 

tomato sauce · cheese · blue cheese · feta · hard cheese 
€ 16,50 

 

Tonno A, D, G  

Tomatensauce · Mozzarella · Thunfisch · Spinat · Ricotta · Knoblauch 

tomato sauce · mozzarella · tuna · spinach · ricotta · garlic 
€ 16,50 

 

Schinkenpizza mit Champignons A, G  

Tomatensauce · Mozzarella · Schinken · Champignon 

tomato sauce · mozzarella · ham · mushrooms 
€ 15,50 

 

Rucola A, G VEGGIE  

Tomatensauce · Mozzarella · Rucola · Parmesan 

tomato sauce · mozzarella · rocket · parmesan 
€ 15,50 

 

Vegetariana A, G, L VEGGIE  

Tomatensauce · Mozzarella · Melanzani · Zucchini 

Cocktailtomaten · Oliven · Kapern · Pesto · Ricotta 

tomato sauce · mozzarella · grilled aubergine · zucchini 
cherry tomatoes · olives · capers · pesto · ricotta 

€ 15,50 

 

Flammkuchen Elsässer A,G 

Crème fraîche· Zwiebel · Speck · Lauch 

cream · onion · bacon · leek 
€ 14,50 



Hausgemachter Kaiserschmarrn VEGGIE A,C,G 

(Wartezeit 20 Minuten) 

Marillenröster  

homemade kaiserschmarrn  apricot compote 

€ 16.00 

 

Brombeertarte VEGGIE A,C,G,H 

Baiser· Brombeergel· Süße Mayo· Beerenjoghurteis· Crumbles 

blackberry tart 

meringue · blackberry gel · sweet mayo · berry yogurt ice cream · crumbles 

€ 15.00  

 

Erdbeertiramisu VEGGIE A,C,G,H 

strawberry tiramisu 

€ 12.00  

 

Veganer Schokobrownie VEGAN A,C,G,H 

Kokos · Karamell 

vegan chocolate brownie 

coconut · caramel 

€ 12.00  

 

Hausgemachter Apfelstrudel VEGGIE A,C,G,H 

mit Sahne und Vanilleeis oder Vanillesoße  

homemade apple strudel 

with whipped cream or vanilla ice cream or vanilla sauce 

€ 8.50 

 

 



Gemäß §3 Abs. 2 Allergeninformationsverordung, BGBI. II Nr. 175/2104 

 

Wir stehen Ihnen gerne mit Rat und Tat zur Verfügung, um die geeigneten 

Speisen für Sie zu finden. 

 

 

 

 

Kurzbezeichnung short description Code  

   
glutenhaltiges Getreide grains containing gluten A 

Krebstiere crusteaceans B 

Ei egg C 

Fisch fish D 

Erdnuss peanuts E 

Soja Soy F 

Milch oder Laktose milk or lactose G 

Schalenfrüchte edible nuts H 

Sellerie celery L 

Senf mustard M 

Sesam sesam  N 

Sulfite sulphites  O 

Lupinen lupines P 

Weichtiere molluscs R 

 


