Wir nennen es

, Aus einer Leidenschaft eine Berufung zu

machen und freuen uns sehr, euch im Restaurant

ein wenig vom hektischen Alltag zu entfGhren. In der heutigen Zeit
muss alles immer schneller, besser, hoher, weiter gehen. Aber es gibt
auch Orte, an denen andere Werte entscheidend sind.

Unser Restaurant

ist ein solcher Ort.

Wir fOhlen uns unserer Heimat verbunden, deshalb legen wir sehr
viel Wert auf die Qualitdt und Regionalitdt unserer Zutaten und
beziehen unsere Produkte vorwiegend aus unserer Region!

Lasst uns euer Gastgeber sein und euch ein paar

Ablinger - Abtenau
Rind, Kalb, Schwein

Dankimaier - Schladming

Spezialitdten, Sulmtaler Huhn,
Matigtaler Schwein, Fisch

Fruchteexpress - Salzburg
Obst, GemuUse, Krduter

Wagrainer Hiihnerdorf
Bio Freilandeier

zaubernl!

Salzburger Milch
Milchprodukte

Eiswerk - Salzburg
Eis

Sonnentor - Sprégnitz
Bio Tees aus Osterreich

Walchauhof - Flachauwinkl
Honig

Stay Spiced

Gewdlrze

Eurogast - Altenmarkt
Regionaler Partner — ganz in der Nahe

Caputo - Neapel
Pizzamenhl



Beef Tatar vom Salzburger Stier 100g 2cpcm
Toastbrot - Fichtenbutter - Wachtelei - Radieschen - Kapern
beef tartare of local beef 1009
foast - spruce butter - quail egg - radish - capers
€ 24.00

Hausgeraucherter Lachs pg,
Creme fraiche - Gurke - Kaviar - Yuzu - Dill
house-smoked salmon
creme fraiche - cucumber - caviar - yuzu - dill
€ 23.50

Thunfisch (Yellowfin Ji Hao) Tataki rincm
Limetten Dashi - Sesam - Soja - Wasabi Mayonnaise - Lauch Mosaik
yellowfin tuna (Ji Hao) tataki lime dashi - sesame - soy wasabi mayonnaise -
leek mosaic
€ 27.00

Knuspriger Fetakase ACMGHO
Kadayif - griechischer Salat - Tzatziki - Pistazie
crispy feta cheese - kadayif - tzatziki - greek salad - pistachio
€18.00

Bunte Beete Carpaccio OA,
Pinienkerne - Rucola - Fleur de Sel - Balsamico - Feigenchutney - Grissini
mixed beet carpaccio - rocket - pine nuts - fleur de sel - balsamic vinegar -
fig chutney - grissini
€17.00

Vier Garnelen Pil Pil azcpc
(jede weitere Garnele €3,50)
mit Knoblauchbrot
four prawns pil pil with garlic bread
(each additional prawn €3.50)
€ 22.00



Rinderkraftsuppe mit Frittaten accim
Wurzelgemuse - Schnittlauch
beef broth
with sliced pancakes
root vegetables - chives
€ 8.00

Alt Wiener Suppentopf sccim
Kalbsfleisch - Wurzelgemuse - Suppennudeln - Erbsen - Schnittlauch
fraditional Viennese soup pot with veal
noodles - root vegetables - peas - chives
€ 9.00

Barlauchcremesuppe GLO
Spargel - Pinienkerne
wild garlic cream soup - asparagus - pine nuts
€ 9.00



Gemischter Salat AOM
Gurke - Radieschen - Karotten - Apfeldressing - Knusperdinkel
mixed salad
apple vinaigrette - carrots - crispy spelt - radish - cucumbers
€7.50

Sommer Gluckskindsalat Accrm,
Baby Leaf - Himbeerdressing - BUffelmozzarella
Sonnenblumenkerne - Himbeeren - Cashewkerne
GlUckskind summer salad - baby leaf salad - raspberry dressing - buffalo mozzarella
- sunflower seeds - cashew nuts
€ 18.00

...mit gebratenem Huhn
...with fried chicken
€ 23.00

...mit 3 gebratenen Garnelen &

(jede weitere Garnele €3,50)

...with 3 fried prawns
(each additional prawn €3.50)

€27.00

Barlauch Bruschetta Acc
getrocknete Tomaten - Barlauchpesto - Parmesan - Pinienkerne
sun-dried tomatoes - wild garlic pesto - parmesan - pine nuts
€7.50

Knoblauchbrot ACG
garlic bread
€ 5.50

Pizzabrot A
mit Feta und Tomaten
pizza bread with feta and tomatoes
€ 4.50

Gedeck afcLp
mit hausgemachten Aufstrichen
fresh bread with homemade spreads
€5.50



Asiatische Eiernudeln ACGFLNO
Karotte - Lauch - Zuckererbsen - Sesam - Sojasprossen
asian egg noodles
carrots - snow peas - soy sprouts - leek - sesame
€ 18.00

...mit gebratenem Huhn
...with fried chicken
€22.00

...mit 3 gebratenen Garnelen s

(jede weitere Garnele €3,50)

...with 3 fried prawns
(each addiitional prawn €3.50)

€ 27.00
Basilikum Linguine ACG,
Pinienkerne - Grana Padano - weisser Tomatenschaum
basil linguini
pine nuts - grana padano - white tomato foam
€16.00

Hausgemachte Carbonara Ravioli accino
Hollandaise - Guanciale - Pecorino - fermentierter Pfeffer
homemade carbonara ravioli - hollandaise - guanciale - pecorino - fermented
black pepper
€ 23.50

Lachsforellenfilet opcac
Hausgemachte Gnocchi - Frihlingsgemuse - Mini Mangold
salmon trout fillet
homemade gnocchi - spring vegetable - baby chard
€ 28.00

Seeteufelfilet pacco
gerostete Karfiolcreme - Brombeer-Ravioli - Limettenschaum - Thaispargel
monkfish fillet
roasted cauliflower cream - blackberry ravioli - lime fume - Thai asparagus
€ 33.00



Rinderfilet vom Salzburger Stier .or
Rinderjus
beef fillet of local beef
beef jus

Ladys Cut 180g
€ 39.00

Gentleman‘s Cut 230g
€ 43.50

... mit Kartoffelgratin ac € 6.00
... with potato gratin

...mit Pommes a € 6.00
... with fries

...mit GrillgemUse co € 3.50
... with grilled vegetables

Beef Short Ribs 24h Sous vide coimr
Maiscreme - Pimientos Padron - Rauch Jus - Heidelbeeren
beef short ribs
corncream - pimientos padron - smoked jus - blueberries
€ 28.00

Tomahawk Steak (ca.300g)
vom heimischen Schwein crroac
Speckroulade - Wirsing - dunkle WeiBbierjus
pork tomahawk

bacon roulade - savoy cabbage - dark wheat beer jus
€ 30.00

Gekochter Kalbstafelspitz .
Boulliongemuse - Apfelkren - FrOhlingszwiebel
boiled veal topside
bouillon vegetables - apple horseradish - spring onion
€ 27.50



Rosa Rehkevule rcimon
Selleriecreme - Romanesco - Mandel - Balsamico Kirschen - Pilze
pink roasted roe deer leg
celery cream - romanesco - almonds - balsamico cherries - mushrooms
€ 38.00

Wiener Schnitzel vom Kalbsrucken acc
Pommes oder Petersilienkartoffeln - Preiselbeeren - Zitrone
viennese schnitzel from veal
fries or parsley potatoes - cranberry - lemon
€ 33.50

Wiener Schnitzel vom Schweinericken acc
Pommes oder Petersilienkartoffeln - Preiselbeeren - Zitrone
viennese schnitzel from pork
fries or parsley potatoes - cranberry - lemon
€ 23.50

Golden Summer Thai Curry FLN
Gemuse - Jasminreis - Sesam - Wildbrokkoli - Pappadum
golden summer curry
vegetables - jasmine rice - sesame - wild broccoli - pappadum
€19.00

...mit Huhn
... with chicken
€ 23.00

...mit 3 Garnelen s

(lede weitere Garnele €3,50)

... with 3 prawns

€ 28.00
... mit gerauchertem Tofu F
... with smoked tofu
€ 22.00
Acquerello Bdrlauchrisotto oLG

Kirschtomaten - Burrata - frischer Triffel
acquerello wild garlic risotto
cherry tomatoes - burrata - fresh truffle
€ 26.00



Gluckskind 4 ¢
Tomatensauce - Mozzarella - Prosciutto - Cocktailfomaten - Rucola
Parmesan - Pinienkerne
fomato sauce - mozzarella - prosciutto - cherry fomatoes - rocket
parmesan - pine nuts

€17.50

Margherita AG
Tomatensauce - Mozzarella - Basilikum

tomato sauce - mozzarella - basil
€11.50

Salami s ¢
Tomatensauce - Mozzarella - Salami

fomato sauce - mozzarella - pepperoni
€ 14.50

Diavolo » ¢
Tomatensauce - Mozzarella - Salami - Pepperoni - Chilidl
fomato sauce - mozzarella - salami - pepperoni - chili ol
€ 16.50

Hawadii s, ¢
Tomatensauce - Mozzarella - Schinken - Ananas
fomato sauce - mozzarella - ham - pineapple
€ 16.50

Quattro Stagionis, ¢
Tomatensauce - Mozzarella - Salami - Schinken - Champignons
Artischocken
fomato sauce - mozzarella - salami - ham - mushrooms - artichokes
€ 16.50



Quattro Formaggi AG
Tomatensauce - Mozzarella - Blauschimmelkdse - Feta - Ricotta
tomato sauce - mozzarella - blue cheese - feta - ricotta
€16.50

Tonno Ao, ¢
Tomatensauce - Mozzarella - Thunfisch - Oliven - Ricotta - Zwiebel
tomato sauce - mozzarella - tuna - olives - ricotta - onions
€ 16.50

Schinkenpizza mit Champignons 4, ¢
Tomatensauce - Mozzarella - Schinken - Champignon
tomato squce - mozzarella - ham - mushrooms
€15.50

Rucola AG
Tomatensauce - Mozzarella - Rucola - Burrata - Kerndl
fomato sauce - mozzarella - rocket - burrata - pumpkin seed oil
€ 15.50

Vegetariana A G L
Tomatensauce - Mozzarella - Grilgemuse
Cocktailtomaten - Oliven - Kapern - Pesto - Ricotta
fomato sauce - mozzarella - grilled vegetables
cherry tomatoes - olives - capers - pesto - ricotta
€ 15.50

Flammkuchen Elsasser »c
Saverrahm - Zwiebel - Speck - Junglauch
cream - onion - bacon - leek
€ 14.50

Flammkuchen AG
Sauerrahm - Burrata - Basilikum Pesto - Rucola - Tomaten

cream - burrata - basil pesto - rocket - tomatoes
€ 14.50



Hausgemachter Kaiserschmarrn ACG
(Wartezeit 20 Minuten)

Apfelmus
homemade kaiserschmarrn - apple sauce
€ 16.00
Zitronentarte ACGH
Baiser - HolunderblUte - Blaubeere
lemon tart
meringue - elder - blueberry
€ 14.00
Mille Feuille ACGFE

Himbeere - dunkle Schokolade - Erdnuss
mille feuille raspberry - dark chocolate - peanuts
€ 12.00

Hausgemachter Apfelstrudel ACGH
mit Sahne und Vanilleeis oder VanillesoBe
homemade apple strudel
with whipped cream and vanilla ice cream or vanilla sauce
€ 8.50

Hausgemachte Pralinenvariation ce-
assortment of homemade chocolates

Vier StUck
€8.00
Passionsfrucht Yuzu-weiBe Schokolade
Passionfruit £G Yuzu white
€ 4.90 Chocolate

Brombeere-Basilikum €5.90

Blackberry Basil
€ 4.90



